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9 Aprile 2014 
 
Salumi da Re all’Antica Corte Pallavicina 
 
Weekend  goloso per gli amanti dei salumi! Da sabato 12 a lunedì 14 aprile presso l’Antica Corte 
Pallavicina di Polesine Parmense (PR) ci sarà il primo raduno nazionale di salumieri, norcini e allevatori 

– ideato e organizzato da Gambero Rosso. 

 
Tre giorni di incontri, degustazioni e mercato con aziende norcine da tutt’Italia, un percorso tematico 

chiamato la  “Via dei salumi” dove fare degustazioni ed acquisti, zone dedicate all’accessoristica e ai 

materiali della produzione salumiera, all’editoria di settore e alla produzione suinicola. 



 
Inoltre sono previsti laboratori, seminari e convegni, pranzi, cene e aperitivi a tema al relais Antica 

Corte Pallavicina e al ristorante Al Cavallino Bianco, oltre ad eventi e iniziative collaterali come Street 

Pig Food o Porchettando nella Piazza di Polesine, dove sarà allestito un “Pala Pig”.  Ad affiancare 

Massimo Spigaroli, padrone di casa, ci saranno  chef di successo come Alda Zambernardi e Marco Negri, 

del ristorante Il Garibaldi di Cantù, vincitori dell’edizione 2014 del Festival della Cazoeula, oltre agli 

asssaggi di pizza e salumi a cura di Gabriele Bonci e Stefano Callegari.L’evento sarà aperto al pubblico 

sabato 12, a partire dalle 14, con inaugurazione e partenza delle degustazioni fra gli stand alle 17 circa. 

L’ingresso alla tre giorni dell’evento è gratuito, ma è consigliata la prenotazione on line perchè i posti 

sono limitati! 

Per informazioni 
Relais Antica Corte Pallavicina 

Strada del Palazzo Due Torri 3, Polesine Parmense (PR) 

Tel. 0524.936539 

relais@acpallavicina.com 
www.acpallavicina.com/relais 
 

 

 


