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L'angolo del Lotto e del Superenalotto

Da sabato scorso gli appassionati del
lotto hanno un nuovo “centenario” da
mettere sotto osservazione. Si tratta del
5 di Palermo che è riuscito a girare
indenne la boa delle 100 estrazioni
negative. Al vertice dei numeri più attesi
e più giocati del momento c’è ancora il
26 sulla ruota Nazionale. Alle spalle dei
due centenari i primi inseguitori sono il
23 su Roma con 93 assenze e il 35 su
Torino a quota 90. Non ce l’ha fatta il 28,
capolista di Torino e terzo ritardatario
assoluto, a raggiungere il traguardo a tre
cifre perché nell’ultima estrazione del
mese di marzo ha deciso di uscire allo
scoperto arrestando la sua marcia dopo
97 turni. Un altro capolista è uscito di
scena, si tratta del 53 su Genova che si è
fermato dopo 56 assenze; ha fatto ambo
con il 43 uscito dopo 31 ritardi. A Roma,
infine, si è rivisto il 66 era in nona
posizione con 35 mancati riscontri. Nel
raggruppamenti numerici in evidenza
Cagliari con il terno di finale 8 (8-48-88).
Firenze ha sviluppato l’ambo gemellare
44-77. Terni di cifra 8 sono usciti a Torino
(28-38-87) e Venezia (8-84-87).
Completano il quadro altre combinazioni
che si sono sviluppate nei diversi
raggruppamenti tradizionali.
Bari – La controfigura 6 è ferma da 64
estrazioni; formate ambi e terni nella
serie 6-17-28-39-50. Per ambo è
interessante la cadenza 5; la serie
5-25-35-55-65 è la nostra selezione

ristretta. Previsione speciale 54-82 per
estratto ed ambo. Cagliari – La figura 6
non va esclusa dal gioco; combinate
ambi e terni nella serie 6-33-43-60-87,
L’ultima decina non dovrebbe far
mancare giochi vincenti; per ambo e
terno prendete spunti dalla serie
82-84-85-87-88. Previsione speciale 6-33
per estratto ed ambo. Firenze – La
controfigura 4 è statisticamente
interessante per ambo e terno;
combinateli nella serie 15-26-37-48-59.
Per ambo è buona la cadenza 2 con la
serie 12-32-42-62-72. Previsione speciale
47-70 per estratto ed ambo. Genova –
Per ambo e terno consigliamo la
cadenza 5 con la serie 15-35-45-55-75 e la
figura 9 con la serie 9-18-27-36-45.
Previsione speciale 37-73 per estratto ed
ambo. Milano – Per ambo e terno
segnaliamo la figura 7 con la serie
7-34-52-70-79 e la cadenza 3 con la serie
23-33-43-63-83. Previsione speciale 18-31
per estratto ed ambo. Napoli – La
cadenza 4 è attesa in fase evolutiva;
combinate ambi nella serie
4-14-34-54-74. Per ambo segnaliamo la
figura 2 con la serie 2-11-20-38-65.
Previsione speciale 17-19 per estratto ed
ambo. Palermo - Avevamo proposto
ambi con la cadenza 7 ed è uscita la
coppia 7-57. Combinate ambi e terni con
i numeri della sessantina; la serie
62-63-64-66-68 è la nostra selezione
ristretta. La cadenza 3 dovrebbe

mettersi in evidenza con ambi e terni,
cercateli nella serie 23-33-43-63-73.
Previsione speciale 5-69 per estratto ed
ambo. Roma – Vinto l’estratto con il 66
della previsione speciale. Per ambo
affidatevi alla decina del 20 e alla serie
21-22-23-24-26. In alternativa segnaliamo
la controfigura 1 con la cinquina
1-12-23-34-45. Previsione speciale 12-21
per estratto ed ambo. Torino – Preso il 28,
estratto della previsione speciale. La
controfigura 1 è statisticamente valida;
combinate ambi nella serie
23-34-45-56-67. Anche la decina del 30
potrebbe sviluppare ambi nella cinquina
32-33-35-36-38. Previsione speciale 5-47
per estratto ed ambo. Venezia – Per
ambo la decina 41/50 con la serie
42-43-44-45-48 e la cadenza 7 con la serie
17-27-57-67-87. Previsione speciale 76-89
per ambo e ambata. Nazionale – In
evidenza per ambo la decina 21/30 con la
serie 22-23-26-28-30 e la cadenza 7 con la
serie 7-27-47-57-77. Previsione speciale
8-26 per estratto ed ambo. Tutte – Vinto a
Roma l’ambo 5-13. Le terzine da giocare
prevalentemente per ambo 30-47-58,
5-13-32, 3-17-55, 47-51-83, 5-23-26.

S U P E R E N A LOT TO
Concorso n. 39 di martedì 1 aprile 2014
L’ultimo concorso del superenalotto si è
concluso senza vincite di prima e
seconda categoria. Il jackpot continua a
crescere e per il primo concorso di aprile

mette a disposizione del “6” circa 10,7
milioni di euro. Dall’inizio dell’anno il “6”
è stato centrato due volte: il 23 gennaio,
a Bologna portò nelle tasche di un
fortunato scommettitore oltre 26 milioni
di euro, il 18 febbraio, fruttò ad un
giocatore di Prato una vincita di quasi 12
milioni di euro. In testa alla classifica dei
numeri maggiormente ritardatari nella
sestina vincente troviamo l’ 84 che è
fermo da 74 concorsi, il 71 che vanta 49
assenze e il 2 che è fermo da 42 turni.
Invece quelli più frequenti sono l’1 e il 90
con 171 uscite, l’88 con 169 presenze, il
49, il 55 e l’85 con 167 sorteggi ciascuno.
8-24-15-24-37-42-45-60
Il sistema integrale di 8 numeri sviluppa
28 combinazioni: costa € 14
22-27-38-43-54-89 5-16-35-48-63-74
Due sestine tratte da un nostro sistema
esclusivo. Costo della giocata € 1
Dati utili per la caccia al «sei»
I 10 numeri più frequenti e più in ritardo
calcolati fra le sestine vincenti più i
numeri jolly. I dati sono elaborati a
partire dal concorso n. 87 del 1997 che è
il primo concorso ufficiale del
Superenalotto.
I più frequenti. Numero 1 90 88 49 55 85
82 62 77 75. Frequenza 171 171 169 167
167 167 165 163 163 162
I più ritardatari. Numero 84 71 2 55 30 60
69 4 37 23. Ritardo 74 49 42 37 36 35 35 32
31 29
Gioia Gasparini
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QUESTA SERA ALLE 21

I Martedì del vescovo
al Corpus Domini
�� Stasera alle 21, nella chiesa
del Corpus Domini si terrà il
terzo appuntamento dei
«Martedì del vescovo» nel
tempo di Quaresima, gli in-
contri tra il vescovo Enrico
Solmi e i giovani della dio-
cesi. Il tema è «Il frutto dello
Spirito è Fedeltà». Per l’oc -
casione il giovane Roberto
Grassi sarà ammesso tra i
candidati all’ordine sacro.

CIRCOLO DI LETTURA

Oggi una conferenza
su Silvio Raffo
�� Oggi, alle ore 17, presso il
Circolo di Lettura, in via Mel-
loni 4/a, nell'ambito dell'ini-
ziativa «I the letterari di Isa
Guastalla», si terrà un incon-
tro dedicato al tema «Lette-
ratura e visione. Il mistero
negli ultimi romanzi e rac-
conti di Silvio Raffo». Con-
verserà con l'autore Bianca
Venturini. Sono invitati tutti
gli interessati.

Sette chef stellati
interpretano
i prodotti di Parma
Il 12 e 13 aprile degustazioni in tutta la città
Pizzarotti: «aperitivo» di ciò che faremo all'Expo

II Parma è sbarcata a Milano ieri
nella centralissima Galleria Vit-
torio Emanuele per presentare
due iniziative dedicate all’ali -
mentazione, con lo scopo di apri-
re una strada verso il collega-
mento con l’Expo di Milano
2015, e soprattutto di far cono-
scere e apprezzare il meglio della
sua produzione agro-alimenta-
re. La due giorni si terrà sabato
12 e domenica 13 aprile. Non ci
sarà solo cibo, ma anche cultura
legata alle nostre tradizioni
eno-gastronomiche.

L’operazione coinvolgerà Par-
ma lungo l’asse della via Emilia:
dal Barilla Center, attraverso
piazza Garibaldi e passando per la
Ghiaia si raggiungerà l’Ospedale
Vecchio, tutte mete dove gli chef
stellati provenienti da diverse re-
gioni d’Italia proporranno i nostri
prodotti lavorati da loro, con
prezzo fisso di tre euro a piatto.

Contemporaneamente a Pa-
lazzo del Governatore ci sarà la
mostra «Cibo immaginario», un
excursus nel mondo del cibo let-
to attraverso i rotocalchi italiano
degli anni cinquanta e sessanta.

Ambasciatore delle iniziative
in terra ducale (ma ha fortemen-
te voluto l'evento anche l'asses-

sore Cristiano Casa) è stato il sin-
daco Federico Pizzarotti: «Que-
sto inedito viaggio nella cultura
del cibo - ha affermato - sarà oc-
casione per vivere e conoscere la
nostra città e i nostri prodotti,
trasformati dalle sapienti mani
di sette chef stellati. Parma è sede
dell’Efsa – ha continuato il sin-
daco – e anche questo rappre-
senta un riconoscimento delle
grandi potenzialità della nostra
città. E’un aperitivo di quello che
faremo nell’anno dell’Expo.
L’iniziativa si svilupperà lungo
l’asse della via Emilia, ai portici
del Grano e in piazza Ghiaia. So-
no certo che, una volta che si pro-
vano questi prodotti, se ne man-
tiene il ricordo. Questo vuole es-
sere un invito a venire a Parma e a
conoscere il suo territorio».

Il cibo chiama ad accompa-
gnarlo il vino: lo ha ricordato
Maurizio Dodi, presidente del
Consorzio dei vini di Parma in
rappresentanza di tutti i Consor-
zi: «Abbiamo un ottimo vino che
non è conosciuto come merite-
rebbe - ha detto Dodi - va abbinato
ai prodotti di Parma: malvasia e
lambrusco faranno gustare i pro-
dotti del nostro territorio».

Sarà della partita anche Mas-

simo Spigaroli: «I prodotti di
Parma –ha detto –sono una base
ideale per una buona cucina. La
tradizione risale al Ducato di
Parma, la nostra è un’attenzione
antica al cibo. Questa è una ma-
nifestazione importante per la
città perché mette insieme un
sistema. I cuochi che vengono da
fuori valorizzeranno a loro mo-
do i nostri migliori prodotti.
Mettersi insieme, provare, spe-
rimentare ci aiuta a crescere e a
dare valore ai nostri prodotti».

A presentare la mostra «Il ci-
bo immaginario» che aprirà in
contemporanea a Palazzo del
Governatore, ci ha pensato l’as -
sessore alla cultura Laura Maria
Ferraris: «L’esposizione a Palaz-
zo del Governatore - ha ricordato
Ferraris - è curata da Marco Pa-
nella. La mostra guarda
all’agro-alimentare come pro-
cesso culturale, patrimonio del-
la nostra comunità, che con que-
sta operazione cerchiamo di ac-
compagnare. Nei rotocalchi de-
gli anni cinquanta e sessanta
troviamo il legame degli italiani
con il cibo. Vogliamo dare un
segno del nostro percorso in un
legame con Milano che ci por-
terà all’Expo 2015». �

Milano La presentazione dell'iniziativa alla Galleria Vittorio Emanuele.

E al Barilla Center il «finger food»

Primi piatti in Ghiaia, secondi in piazza Garibaldi
�� Parma, capitale della cultura
enogastronomica italiana e patria
di grandi eccellenze, famose in
tutto il mondo, ospiterà sabato 12
e domenica 13 aprile 2014 la pri-
ma edizione di «Ingrediente Par-
ma». Un evento aperto al pub-
blico che vuole portare nelle piaz-
ze della città emiliana i presti-
giosi prodotti parmensi con la
possibilità di assaggiarli in tutta
la loro tradizionalità, ma anche in
modo originale.

Una piacevole occasione per
una passeggiata per le vie del
centro assaggiando i piatti di
grandi chef, locali e non, che in-
terpretano i prodotti di Parma
con creatività, dall'antipasto al

dolce, accompagnandoli con i vini
locali. A rappresentare il territo-
rio ci saranno gli chef Davide
Censi del ristorante Antichi Sa-
pori, Franco Madama del risto-
rante Inkiostro, Massimo Spiga-
roli del ristorante Al Cavallino
Bianco, Alberto Rossetti del risto-
rante Al Tramezzo e Augusto Fa-
rinotti del ristorante La Brace di
Maiatico. Parma ospiterà anche
gli chef stellati dell'associazione
Chic (http://www.charmingita-
lianchef.com): Marco Sacco del
ristorante Piccolo Lago di Verba-
nia, Andrea Ribaldone, Fabio Bar-
baglini e Accursio Craparo.

La passeggiata può partire con
gli antipasti ai Portici dell'Ospeda-

le Vecchio, per proseguire in piaz-
za Ghiaia dove verranno serviti i
primi piatti ed il dolce. In piazza
Garibaldi ci saranno i secondi ma
non solo, qui infatti saranno pre-
senti anche gli stand istituzionali
dei Consorzi delle eccellenze par-
mensi: Prosciutto di Parma, Par-
migiano Reggiano, Culatello di Zi-
bello, Vini dei Colli di Parma.

Ma non finisce qui: al Barilla
Center ci si potrà rilassare facen-
do merenda o concedendosi un
aperitivo con i finger food pre-
parati dagli chef di Academia Ba-
rilla. Non mancherà inoltre un co-
modo servizio navetta gratuito
che la sera del sabato passerà tra
le varie postazioni.

Programma ricco

E a Polesine
«Salumi da re»
Feste e incontri
sugli insaccati
II Da sabato 12 a lunedì 14 aprile
Gambero Rosso, in collabora-
zione con l’Antica Corte Palla-
vicina di Polesine, organizza
«Salumi da Re», il primo raduno
nazionale di salumieri, norcini e
allevatori – ma aperto anche a
chef ed operatori della ristora-
zione, giornalisti, selezionatori e
buyers di specialità alimentari -
con incontri, degustazioni com-
parative e mercato dei prodotti
per riunire l'eccellenza salumie-
ra italiana. in occasione dell'e-
vento l’Antica Corte Pallavicina
dei fratelli Luciano e Massimo
Spigaroli, ospiterà anche la «Via
dei salumi», un percorso tema-
tico tra gli stand dei produttori,
delle associazioni e degli enti
del settore, di aziende legate al
mondo della norcineria. Inoltre
lunedì 14 aprile all’Antica Corte
Pallavicina si riunisce il meglio
della cucina e delle produzioni
enogastronomiche dell’Emilia
Romagna, presentate dai mi-
gliori chef e produttori della re-
gione: «Centomani, di questa
terra» è la grande festa orga-
nizzata dall’associazione Chef-
tochef emiliaromagnacuochi in
cui cuochi, produttori, gourmet,
esperti del settore agroalimen-
tare si confrontano sul cibo.

Il programma di «Salumi da
Re» è davvero ricco di feste, in-
contri ed eventi. Tutti i dettagli
sul sito gamberorosso.it. Si co-
mincia il pomeriggio del 12 apri-
le, con «Quattro chiacchiere sul
maiale»: incontro non conven-
zionale su suini, salumi e dintor-
ni. �

UNIVERSITA' IN PILOTTA OGGI IN GALLERIA

Ivo Iori «dialoga»
con Leonardo da Vinci
II Prosegue in Galleria Naziona-
le il ciclo di incontri «Università
in Pilotta», che propone nuovi
modi di avvicinarsi all’arte e alle
collezioni del museo da pro-
spettive inedite, secondo ango-
lazioni interdisciplinari, attra-
verso il punto di vista di docenti
universitari di discipline diver-
se che in ogni appuntamento
dialogano con un’opera della

PALAZZO BOSSI BOCCHI I MARTEDI' DELL'ARTE

Focus sull'orto botanico
del conte Sanvitale
II Appuntamento è oggi pome-
riggio alle 17, a Palazzo Bossi
Bocchi, con il progetto per l’orto
botanico del Conte Stefano San-
vitale: un gioiello della Fonda-
zione Cariparma. Si tratta del
secondo appuntamento del ci-
clo «I martedì dell’arte», pro-
posto da Fondazione Caripar-
ma.

L'ingresso è libero senza ob-

bligo di prenotazione e sino ad
esaurimento dei posti. (Palazzo
Bossi Bocchi, Strada al ponte Ca-
prazucca 4. Informazioni:
0521-532108/111). �

Galleria. Protagonista dell'in-
contro in programma oggi, alle
17, sarà il celebre dipinto La Sca-
pigliata di Leonardo, opera sin-
golare e unica nella produzione
dell’artista, che incuriosisce con
l’immagine di una misteriosa
ed enigmatica figura femmini-
le. A dialogare con il dipinto sa-
rà Ivo Iori, docente di Tecnica
delle costruzioni (dipartimento
di Ingegneria civile, dell’am -
biente, del territorio e architet-
tura), con alcune riflessioni sul
tema della bellezza nella pittura
di Leonardo, a partire dal prin-
cipio o teoria delle proporzioni
che ha esercitato un fascino
profondo su tutta la sua ricerca
artistica. �

Ingrediente Parma Una «due giorni» enogastronomica
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